FOOD PRODUCT INTEGRITY

ASEGURAMIENTO MICROBIOLOGICO EN
PLANTAS DE ALIMENTOS.

|. DESCRIPCION

Las plantas de produccién utilizan dia a dia herramientas como el control
microbiolégico, que al final no le permiten determinar la causa raiz de las no
conformidades que se presentan en sus plantas y se traduce en un centro de
costos sin retorno.

El aseguramiento microbioldgico le permitira a cualquier industria poder detectar
fallas, antes de que los productos puedan salir de la planta, su mecanismo de
funcionamiento permitira monitorear, verificar y validar los procesos, y entornos de
la produccion, que redundaran en un ahorro en los costos dentro y fuera de las
instalaciones.

En los dos dias de capacitacion los participantes obtendran herramientas para
desarrollar un plan de aseguramiento microbiolégico adecuado para los propdsitos
de la instalacion y apegado al nivel de riesgo del producto, comprenderan la
importancia de diferenciar los tipos de microorganismos que estan presentes en
un ambiente de manejo de alimentos e iniciaran la formalizacion de un programa
de aseguramiento microbiolégico capaz de demostrar que es suficientemente
maduro para las necesidades de la empresa.

Il. OBJETIVOS

e Aprendera a conocer sus procesos Yy sus productos desde el punto de vista
microbioldgico.

e Conocera y aprendera desde esa Optica a controlar los microorganismos
que pueden afectar el proceso y producto en su planta.

e Conocera herramientas para evaluar sus medidas de control
microbioldgicas.

e Aprendera herramientas para elaborar un plan de verificacion aplicado a su
planta.
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lll. CONTENIDO

. Introduccion

¢ Problematica actual
e Estadisticos de ETA
e Control o Aseguramiento

. Integridad de Producto y Relacion

microbioldgica

e Enemigos microbiologicos para la integridad de producto: Calidad,
Salubridad e Inocuidad

e Fuentes de contaminacion

. Microorganismos pertinentes
e Principales microorganismos especificos para sus productos.

. Legalidad y criterios microbiolégicos
. Desarrollo del Sistema de Aseguramiento Microbiologico

e FEtapas y Elementos para desarrollar un sistema de aseguramiento
microbioldgico (Planeacion, Ejecucién y Verificacion)

. Plan de muestreo como herramienta de verificacion

e Consideraciones para establecer un plan de muestreo

. Interpretacion de resultados
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